
SPÄTBURGUNDER ROTWEIN
trocken
Haardt

CHARAKTER

Der Haardter Spätburgunder ist geprägt von der
Aromatik frischer Waldfrüchte. Mit eleganter Lebendigkeit und
fein verwobener Frucht beeindruckt er und klingt mit
einer facettenreichen Tanninstruktur im Abgang aus.

AUSZEICHNUNGEN

2018 Ronn Wiegand: 4/5 "Ein extrem guter Pinot Noir;
Ausgezeichnetes Preis-Leistungs-Verhältnis. Der
Haardt Spätburgunder 2018 ist ein komplexer und mäßig
intensiver Wein mit etwas Fülle, guter Balance und einem
milden Tanninabgang, der nach Rosenblättern, weißem Pfeffer,
Nelke, Kirsche, roter Johannisbeere und Eiche schmeckt.
Garantiert eine weitere Reifung. Gereift in französischen
Eichenfässern."
2020 Aftenposten (A-magasinet | Ingvild Tennfjord):
"Seidenweicher, deutscher Spätburgunder. War ausverkauft,
aber jetzt ist die neue Lieferung da. Duft von Blaubeeren und
nordischem Wald. Empfohlen zu Pilzgerichten."
(Höchstbewertung: 6 von 6 Punkten!)

JAHRGANG

2018

BOUQUET

Rote Beerenfrüchte, feine Balance

ERNTE

Selektive Handlese

AUSBAU

Traditioneller Ausbau im kleinen Holzfass

WEINBERG

Region: Pfalz
Lage: Gemarkung Haardt
Boden: Haardtsandstein
Reben: 13-46 Jahre
Ertrag: 55 hl/ha
Ausrichtung: S/SO

KLASSIFIKATION

VDP.Ortswein

GÜTEKLASSE

Qualitätswein

ANALYTISCHE  DATEN

Alkohol: 13,0 % vol.
Säure: 5,1 g/l
Restsüße: 0,1 g/l

TRINKEMPFEHLUNG

Jetzt bis 2028

Weingut Müller-Catoir, Mandelring 25, Haardt,
67433 Neustadt an der Weinstraße

WEB www.mueller-catoir.de MAIL info@mueller-catoir.de

TELEFON +49 (0)6321 28 15


