
SPÄTBURGUNDER ROTWEIN
trocken
Haardt

CHARAKTER

Der Haardter Spätburgunder ist geprägt von der
Aromatik frischer Waldfrüchte. Mit eleganter Lebendigkeit und
fein verwobener Frucht beeindruckt er und klingt mit
einer facettenreichen Tanninstruktur im Abgang aus.

AUSZEICHNUNGEN

2015 Medium Magazin | Auszeichnung "Journalist des Jahres
2017": Weinbegleitung zum Menü (Hotel & Stadtbad
Oderberger | Berlin), 19.02.2018 | Restaurant wine (Ronn
Wiegand): 4/5 Sterne
2020 Aftenposten (A-magasinet | Ingvild Tennfjord):
"Seidenweicher, deutscher Spätburgunder. War ausverkauft,
aber jetzt ist die neue Lieferung da. Duft von Blaubeeren und
nordischem Wald. Empfohlen zu Pilzgerichten."
(Höchstbewertung: 6 von 6 Punkten!)
2019 Aftenposten (A-magasinet | Ingvild Tennfjord): "Ah, so
weich! Als würde man Samt trinken. Der Wein hat einen
schlanken, zarten Körper. Dabei ist die Frucht trotzdem
kompakt, konzentriert und authentisch. Pinot Noir aus
Deutschland. Er schlug viele der Burgunder, die ich in derselben
Woche probierte." (Höchstbewertung: 6 von 6 ...

JAHRGANG

2015

BOUQUET

Rote Beerenfrüchte, feine Balance

ERNTE

Selektive Handlese

AUSBAU

Traditioneller Ausbau im kleinen Holzfass

WEINBERG

Region: Pfalz
Lage: Gemarkung Haardt
Boden: Haardtsandstein
Reben: 13-46 Jahre
Ertrag: 55 hl/ha
Ausrichtung: S/SO

KLASSIFIKATION

VDP.Ortswein

GÜTEKLASSE

Qualitätswein

ANALYTISCHE  DATEN

Alkohol: 13,0 % vol.
Säure: 5,3 g/l
Restsüße: 0,2 g/l

Weingut Müller-Catoir, Mandelring 25, Haardt,
67433 Neustadt an der Weinstraße

WEB www.mueller-catoir.de MAIL info@mueller-catoir.de
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