
SCHEUREBE
trocken
Haardt

CHARAKTER

Mit ihrem feinen Duft von tropischen Früchten wie Ananas
und Grapefruit sowie Stachelbeere und Cassis setzt die
Haardter Scheurebe ganz auf Frische, Lebendigkeit und Exotik.

AUSZEICHNUNGEN

2017 James Suckling: 93/100 | Weinbegleitung beim Supperclub
2018 zu "Kabeljau | Lotus | Pak Choi"
2022 James Suckling: "Explosiver Duft nach gelber und rosa
Grapefruit mit einem Hauch von Cassis, Melone und frischer
Minze. Am Gaumen geschmeidig und trocken, wobei die Frucht
viel leiser ist als das Bouquet. Ein bisschen wie ein gut
strukturierter Sauvignon Blanc. Gute Balance im Abgang."  |
Weinbegleitung beim Supperclub 2023.1 zu "Tom Kha-Style
Suppe mit Kokos, Kafirlimette, Shrimp und Shiitake"
| Weinbegleitung beim Supperclub 2023.2 zu "Kabeljau mit
Curry-Kürbispüree, eingelegtem Kürbis, Spinatemulsion, Lotus
und Miso Beurre-Blanc"
2021 James Suckling: 92/100 "Hier ist ein trockener Wein für
Sauvignon-Blanc-Fans mit Aromen von schwarzer Johannisbeere
und Mandarine in der Nase. Spritzig und lebendig mit
ausdrucksstarken ..."

JAHRGANG

2017

BOUQUET

Stachelbeere, Ananas, vibrierende Fülle

ERNTE

Selektive Handlese

AUSBAU

Kühle Vergärung im Edelstahl

WEINBERG

Region: Pfalz
Lage: Gemarkung Haardt
Boden: Haardtsandstein
Reben: 13-46 Jahre
Ertrag: 55 hl/ha
Ausrichtung: S/SO

KLASSIFIKATION

VDP.Ortswein

GÜTEKLASSE

Qualitätswein

ANALYTISCHE  DATEN

Alkohol: 13,0 % vol.
Säure: 5,3 g/l
Restsüße: 2,5 g/l

Weingut Müller-Catoir, Mandelring 25, Haardt,
67433 Neustadt an der Weinstraße

WEB www.mueller-catoir.de MAIL info@mueller-catoir.de

TELEFON +49 (0)6321 28 15


