
SCHEUREBE AUSLESE
edelsüß
Mandelring

CHARAKTER

Hochreife tropische Frucht im Duft, konzentrierter,
vielschichtiger Fruchtschmelz am Gaumen, ungemein
lebendiges, lang anhaltendes Fruchtsüße-Säurespiel im Abgang –
so kann nur die Scheurebe schmecken.

AUSZEICHNUNGEN

2010 Gault Millau: 92/100 | Robert Parker: 95/100
2008 Robert Parker: 90/100
2007 Robert Parker: 93/100 | Gault Millau: 92/100

JAHRGANG

2015

BOUQUET

Reife Grapefruit- und Citrusaromen, saftig, lebendig

ERNTE

Selektive Handlese eingetrockneter Traubenpartien

AUSBAU

Kühle Vergärung im Edelstahl

WEINBERG

Region: Pfalz
Lage: Haardter Mandelring
Boden: Kieselstein
Reben: 50 Jahre
Ertrag: 25 hl/ha
Hangneigung: hängig 30%, flach 70%
Ausrichtung: S

KLASSIFIKATION

VDP.Erste Lage

GÜTEKLASSE

Prädikatswein

ANALYTISCHE  DATEN

Alkohol: 9,5 % vol.
Säure: 7,1 g/l
Restsüße: 108,3 g/l

TRINKEMPFEHLUNG

Jetzt bis 2034

Weingut Müller-Catoir, Mandelring 25, Haardt,
67433 Neustadt an der Weinstraße

WEB www.mueller-catoir.de MAIL info@mueller-catoir.de

TELEFON +49 (0)6321 28 15


