
RIESLING
trocken
Gimmeldingen

CHARAKTER

Der balancierte und fein strukturierte Gimmeldinger
Riesling präsentiert sich floral und saftig, mit Noten von
weißem Pfirsich und Jasmin.

AUSZEICHNUNGEN

2020 James Suckling: 93/100 "Plätschernd mit Pfirsich-,
Aprikosen-, Mandarinen- und Melonenaromen, dabei aber auch
fokussiert und rassig. Dann kommt das mineralische Rückgrat im
langen, sehr hellen Abgang zur Geltung. Trotzdem hat dieser
Wein eine moderate Säure und dürfte daher auch Nicht-
Riesling-Fans ansprechen. Trinken oder halten."
2019 James Suckling: 93/100 "Sehr duftend und verlockend mit
Zitronenschale, Lakritz und Kräuternoten. Dieser trockene Pfalz-
Riesling ist trotz der Tiefe und Saftigkeit ein cooler Typ. Langer,
geradliniger Abgang mit viel Frische. Aus biologisch angebauten
Trauben. Trinken oder halten." | Ronn Wiegand: 5/5 "Dies ist
ein herausragender 2019er Riesling. Der Gimmeldingen ist ein
reifer, geschmeidiger Wein mit mittlerem Körper, guter Tiefe
und Geschmack (Pfirsich, Apfel, Limette, Ananas, ..."

JAHRGANG

2016

BOUQUET

Weißer Pfirsich, floral sanfter Körper

ERNTE

Selektive Handlese

AUSBAU

Kühle Vergärung im Edelstahl

WEINBERG

Region: Pfalz
Lage: Gemarkung Gimmeldingen
Boden: Löss
Reben: 16-26 Jahre
Ertrag: 55 hl/ha
Ausrichtung: SO

KLASSIFIKATION

VDP.Ortswein

GÜTEKLASSE

Qualitätswein

ANALYTISCHE  DATEN

Alkohol: 12,0 % vol.
Säure: 7,4 g/l
Restsüße: 3,7 g/l

Weingut Müller-Catoir, Mandelring 25, Haardt,
67433 Neustadt an der Weinstraße
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