
RIESLANER AUSLESE
edelsüß
Herzog

CHARAKTER

Konzentrierte grüne und kräutrige Aromen von Eukalyptus
und frischen Heukräutern zeichnen das Bouquet der
Rieslaner Auslese aus, deren saftig schmelziger Körper mit
feiner Mineraliät im Abgang lange nachklingt.

AUSZEICHNUNGEN

2017 James Suckling: 98/100 | restaurantwine (Ronn Wiegand):
5/5 Sterne - "Außergewöhnliche Rieslaner Auslese: Dieser Wein
ist aromatisch, intensiv würzig und besitzt atemberaubende
Aromen / Aromen von Pfirsich, Honig, Limette, Rosenblättern
und Holunderblüten, ein ausgezeichnetes Gleichgewicht und
einen knackigen, anhaltenden Abgang. Erstklassig! braucht
Reifung." | EDEL-Cup 2022 Deutschland: 95/100 Punkte
| Weinbegleitung beim Supperclub 2023.1 zu "Weiße Schokolade
| Passionsfrucht | Ananas" | Weinbegleitung beim Rheingau
Gourmet Festival 2023 (Sascha Kemmerer)
2020 James Suckling: 95/100 "In der Nase ein Hauch von
Botrytis, aber deutlich exotischere Frucht, insbesondere Papaya.
Auch Eukalyptus. Große Kraft und strukturelle ..."

JAHRGANG

2017

BOUQUET

Frische Heukräuter, grün-blättrige Aromen, saftiger Körper

ERNTE

Selektive Handlese eingetrockneter Traubenpartien

AUSBAU

Kühle Vergärung im Edelstahl

WEINBERG

Region: Pfalz
Lage: Haardter Herzog
Boden: Haardtsandstein
Reben: 6-23 Jahre
Ertrag: 25 hl/ha
Hangneigung: steil 30%, hängig 70%
Ausrichtung: SO

KLASSIFIKATION

VDP.Erste Lage

GÜTEKLASSE

Prädikatswein

ANALYTISCHE  DATEN

Alkohol: 9,5 % vol.
Säure: 8,1 g/l
Restsüße: 164,1 g/l

TRINKEMPFEHLUNG

Jetzt bis 2036

Weingut Müller-Catoir, Mandelring 25, Haardt,
67433 Neustadt an der Weinstraße
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