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CHARAKTER

Intensives goldgelb im Glas. Sehr dicht in der Nase. Ein Wein
den man Schicht fiir Schicht entblidttern muss, um auf die
Vielfalt seiner Aromen vorzustoBen. Es zeigen sich Aromen von
reifem Apfel, getrockneten Aprikosen bis hin zur iiberreifen
Ananas. Gefolgt von Walniissen und erdigen Geriichen wie
Moos und feuchtes Waldlaub. Diese Vielfalt entdeckt man in
dem Wein, wenn man die Flasche einige Stunden vorher 6ffnet
und ihn in einem groBen Glas empfingt. Der Gaumen ist beim
ersten Schluck erstmal véllig irritiert, weil er diese
Fruchtaromen erwartet. Hingegen bekommen wir eine
unglaubliche Fiille, dicht und fest im Kern mit einer recht
straffen Saure. Dieser Wein braucht Fett. Ob Fisch, Fleisch,
Wild oder Gefliigel. Passt!

JAHRGANG
2018

BOUQUET
Reifer Apfel, dichter Kérper und straffe Siure

ERNTE
Selektive Handlese

AUSBAU
Kiihle Vergirung im Edelstahl

teilweise im Holzfass gereift

WEINBERG

Region: Pfalz

Lage: Gemarkung Haardt
Boden: Haardtsandstein
Reben: 13-46 Jahre
Ertrag: 55 hl/ha
Ausrichtung: S/SO

KLASSIFIKATION
VDP.Ortswein

GUTEKLASSE
Qualititswein

ANALYTISCHE DATEN
Alkohol: 13,0 % vol.
Séure: 4,9 g/l
Restsiifie: 1,9 g/l

Muller-Gatoir
Mreingut

Weingut Miiller-Catoir, Mandelring 25, Haardt,
67433 Neustadt an der WeinstraBBe
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