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MARTIN FRANZEN - DER MACHER HINTER DEN WEINEN DES PFALZER KULT-
WEINGUTS MULLER-CATOIR

Martin Franzen ist Gast im Podcast "Genuss im Bus" von Wolfgang Staudt

Fiir die aktuelle Podcast-Episode bin ich an die WeinstraBe gefahren, diesmal nach Neustadt-Haardt, um mich im Weingut Miiller-
Catoir mit Martin Franzen zu treffen. Martin Franzen ist Moselaner, den es vor genau 20 Jahren in die Pfalz verschlagen hat,

nachdem er sich zunichst im Schlossgut Diel an der Nahe, dann im Ortenauer Weingut Nigelsforst seine Sporen verdient hat.

Martin Franzen tritt das Erbe von Hans-Giinther Schwarz an

Das Weingut Miiller-Catoir, das heute in 9. Generation von Philipp David Catoir souverin und umsichtig geleitet wird, zihlt
spitestens seit den 1990er Jahren zu den uniibersehbaren Fixsternen am deutschen Weinhimmel. Schon in der Zeit von Hans-
Giinther Schwarz als Kellermeister sind sie das MaB aller Dinge in der Pfalz. Brillant, fruchtkomplex und regelrecht bezaubernd
reintdnig prisentiert sich die gesamte Range, ganz gleich ob trocken oder edelsii. Auch unter Martin Franzen ist das Niveau bei
Miiller-Catoir unverindert hoch - weniger fruchtintensiv, immer noch ungeheuer brillant und prizise, aber leiser, tiefgriindiger und

auch ein bisschen geheimnisvoller.

Martin Franzen wird von Robert Parker zur "Wine Personality of the Year" ausgewihlt

Dass Martin es geschafft hat, das ungemein traditionsreiche und weltweit geschitzte Weingut Miiller-Catoir auf Kurs zu halten, ja
binnen kiirzester Zeit sogar neue Akzente zu setzen, die Stilistik zu priizisieren und bereits 2007 vom einflussreichsten
amerikanischen Weinkritiker Robert Parker in die alljahrlich erscheinende Liste der ,Wine Personalities of the Year" aufgenommen
zu werden, das ist aller Ehren wert.

Einen entscheidenden Schub, erkliart mir Martin im Interview, habe die Bio-Umstellung gebracht, die er 2007 eingeleitet und 2009
fiir die gesamte Rebfliche abgeschlossen hat. Die Béden seien in der Folge vitaler geworden und die Reben hiitten in eine bessere
Balance gefunden, seien durch ein reduziertes vegetatives Wachstum zur Ruhe gekommen. Auch die Weine seien dadurch im
Ergebnis ebenfalls in ein ruhigeres Fahrwasser gekommen - entspannter und zugleich komplexer, tiefgriindiger und salziger und

immer mit etwas weniger Alkohol als friiher.

Martin erlidutert das im O-Ton so...

»Also es war dann nach einigen Jahren einfach klar, dass wir mit dem konventionellen Weinbau eine Grenze erreicht haben. Die
Weine waren sehr gut, sie waren sehr mineralisch, sie waren sehr verspielt, aber irgendwo hat was gefehlt. Die Dinge schienen
ausgereizt. Bio hat uns dann noch mal wirklich die Augen gedttnet. Die Reben sind heute viel in sich ruhender, die Weine sind in
sich ruhender, sie haben eine gréfiere Harmonie. Wir sind vom Mineralischen ins Salzige reingekommen.

Die Lagenunterschiede sind seither deutlich schmeckbarer. Der Weinberg an und fiir sich lebt wieder ein viel ruhigeres
Jahreszeitendasein. Die Reben erzihlen uns auch mehr, da muss man einfach nur zuhdéren. Man muss mit seinen Reben reden. Das

ist definitiv so, sonst funktioniert Bio nicht. Man muss immer da sein, wenn es der Rebe gut und wenn es ihr mal schlecht geht.*

Martin Franzen fihrt mit seinen Erlduterungen fort...

»,Gerade in schwierigen Jahren wie 2021 oder 2016 trennt sich die Spreu vom Weizen. Da geht es wirklich drum, im Weinberg zu
leben. Anders kriegt man das sonst nicht hin. Das Resultat ist aber, dass wir im Herbst weniger Arbeit haben. Wir haben weniger
diese schockartige Fiulnisproblematik. Es kippt wesentlich weniger um als friiher. Wir haben auch hier und dort ein bisschen
Botrytis, aber nie schubweise. Der grole Vorteil von Bio ist - auch im Pflanzenschutz - man sieht die Dinge friiher und sie treten im

Anfangsstadium bei weitem nicht so massiv auf.
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Man weiB, wann man was machen muss und wie man es machen muss, denn die Rebe kommuniziert viel frither und offener als im
konventionellen Pflanzenschutz. Dort ist immer alles geschiitzt, bis es dann komplett eskaliert und die Anlage mehr oder weniger
vor dem Herzinfarkt steht. In einem Bio-Weinberg geht alles langsamer, als Winzer bekomme ich die Verinderungen mit, muss dann

aber schlagartig handeln, sonst ist der Zug natiirlich abgefahren...*“

Er restimiert...
,Qualitit ging frither schon immer nur im Weinberg, aber heute unter den Bedingungen zunehmender Klimakapriolen gilt das umso
mehr. Das ist heute noch einmal viel viel wichtiger geworden. Wir versuchen im Weinberg wirklich alles. Klassisches Beispiel der
Jahrgang 2021. Die meisten Kollegen haben mit hohen Siurewerten und griin-grasigen Mosten gekdmpft, die nicht reif waren, weil
die Trauben nicht ausgereift waren.

Wir haben hier bei uns auch in 2021 reife Trauben geerntet. Ja, es ist nicht so, dass das nicht machbar wire. Da zeigt sich aber

dann, wer wirklich 1000 Schritte im Weinberg macht und wer nur 100 geht. Der kommt dann aber halt nicht ans Ziel. “

Entspannt bleiben - die frankophile Stilistik der Weine von Miiller-Catoir

Im Podcast-Interview vertiefen wir, was Martin in 2021 im Detail unternommen hat, um vollreife Trauben zu ernten. AnschlieBend
diskutieren wir die Stilistik seiner Weine. Meine Beobachtung, dass sich seine Weine in ihrer Jugend, speziell in den ersten Monaten
nach der Fiillung vergleichsweise verschlossen und unnahbar prisentieren, erklirt er so:

»Das ist richtig. Ich folge weitgehend der franzésischen Ausbauweise. Das heilit, ich vinifiziere nicht auf Frucht und dulde auch nur
allerkleinste Mengen Restzucker. Das kann dann natiirlich direkt nach der Fiillung den Wein reduzieren und auch etwas kantig und
verschlossen machen. Umso schéner wird er dann aber spéiter wieder aufwachen. Das heifit, umso weniger extrovertiert sich der
Wein in seiner Jugend présentiert, umso feiner reift er in der Zukunft. Ich ziele auf Weine, die reifen, ohne zu altern, auf Weine, die
ein grofSes Reifepotenzial haben...In unsere Weine muss man sich ein bisschen reinknien, gerade in der Jugend. Aber umso mehr

bekommt man, wenn man ein wenig Geduld hat.*

Martin Franzen verfiigt iiber ein exzellentes Lagenportfolio bei Miiller-Catoir

In einer weiteren Sequenz sprechen wir {iber das Rebsorten- und Lagenportfolio von Miiller-Catoir. Neben dem Riesling, auf den 60
Prozent der Rebfliche entfallen, sind die Burgundersorten die groBen Gewinner des vergangenen Jahrzehnts. Sowohl Weil}- als auch
Spitburgunder haben deutlich zugelegt. Die wichtigste Lage ist der vom gelben Buntsandstein geprigte Biirgergarten in Haardt. Der
ungemein tiefgriindige Boden, der hier seit Jahrhunderten als Weinbergsland bewirtschaftet wird, besteht aus verwittertem gelben
Buntsandstein mit 16ss- und lehmhaltigen Einlagen.

"Im Breumel®, die wertvollste Parzelle innerhalb des Biirgergartens, vinifiziert Martin separat und fiillt daraus ein GroBles Gewichs -
ein Gigant mit enormem Reifepotenzial. Am Gaumen ist er rein, sehr intensiv und kraftvoll, aber zugleich raffiniert und sehr

elegant. Ein Riesling mit viel Grip und Spannung und einem salzigen Ausklang mit groBer Persistenz.

Martin Franzen und Steffen Christmann reanimieren ein historisches Terroir in Neustadt

Hinzugekommen ist kiirzlich eine alte, lingst vergessene Weinbergslage, ein historisches Neustiddter Terroir, das Martin zusammen
mit Steffen Christmann zu neuem Leben erweckt hat. Die Lage ,,Vogelsang® ist die am frithesten erwiihnte Weinlage am
Panoramahang {iber Neustadt und schlieBt auch die stidlich benachbarten Parzellen ,Fenichelberg” und ,Ziegelberg® mit ein. Alle
drei Weinlagennamen verschwanden mit dem Weingesetz von 1971. Sie wurden mit anderen Rebgirten zur heutigen Weinlage
»Monchgarten zusammengefasst.

Die Urgesteinsbéden des unter Naturschutz stehenden, von weitem sichtbaren Siidhangs bestehen aus einer in diesem Teil der Pfalz
seltenen Muschelkalk-Formation. Durch die unmittelbare Nihe zum Pfilzer Wald und die abends von der Stadt aufsteigenden
Warmluftstréme profitieren die hochgelegenen, sonnenverwhnten Weinberge zudem von einem auflergewshnlichen Kleinklima.

Das ist exzellentes Burgunder-Terroir, aber natiirlich auch ein idealer Standort fiir Rieslingreben.

Martin Franzen schenkt ein - Muskateller und Riesling

Uber all diese Dinge spreche ich mit Martin Franzen im Podcast-Interview. Zum Abschluss verkosten wir zwei seiner Weine, einen
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2019er Muskateller und einen 2016er Riesling Erste Lage aus dem Biirgergarten. Der Muskateller prisentiert sich in absoluter
Bestform - sehr klar, frisch und kiihl in der Nase, ergiinzt durch zarte Minze- und Orangenaromen. Am Gaumen zeigt er sich saftig
und frisch, ein gut strukturierter und recht intensiver Muskateller mit feiner, eleganter Siure und einem ausgewogenen, anregenden
Finish mit Aromen von Fenchel und schwarzen Oliven. Tolle Balance zwischen Intensitit und LeichtfiiBigkeit!

Der Riesling war dagegen sehr viel geheimnis- und anspruchsvoller. Er verlangte Zeit und Zuwendung, die wir wihrend unseres
Gespriichs nicht eriibrigen konnten. Schon heute freue ich mich jedoch auf die nichste Begegnung. Definitiv ist es Wein mit
groBem Reifungspotenzial, der heute lingst noch nicht alles zeigt, was in ihm steckt. Wohl dem, der ein paar Flaschen eingelagert

hat und bereit ist, auf deren Héhepunkt zu warten.

Podcast: www.wolfgangstaudt.com/blog/martin-franzen/
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